stadtmuur

Catering Angebot ab August 2022

Appetizers

Apérobillchen (Fleisch/Vegi)
mit pikanter Sauce oder Krauterdip 1.50 /Stk

Teigtaschen
mit Hackfleisch- oder Gemusefillung 2.00 /Stk

halbierte Medjol-Datteln gefiillt 1.60 /Stk
mit Meerrettich-Frischkase
& Rauchmandeln

Trockenfleischréllchen 2.50 /Stk
gefillt mit Rucola oder mariniertem Gemiise

Sbrinzrélichen 2.50 /Stk
mit Frischkase gefullt

Gemischte Oliven mariniert 6.00 /100 g
serviert in einer Schale

Parmesanmaockli 7.00 /100g
serviert in einer Schale

Trockenobst im Speckmantel 1.50 /Stk
mit Pflaumen, Datteln oder Aprikosen

Apéroniissli hausgemacht 30.00 /Kilo
(Mandeln, Cashew)



Fingerfood
Gemiisesticks mit Dip

Gurken-Frischkase Bliiemli
Gurken-Lachs Happchen

Blatterteiggeback
assortiert

Knusperoliven, Kasetaler, Cantadougipfeli,
Fetarollchen, Pestoprussiens

Speckstangel, , Kasestdngel

Pikante Mini-Muffins
wahlweise mit Speck oder Baumnussen

Tartelettes gefiillt & garniert
z.B. mit Fetamousse, Tomatencreme, Schinkenmousse,
Lachs-Mousse, Thon, Ei

Pumpernickel

mit Meerettichfrischkdse und Lachs

mit gerdaucherter Forellenmousse

oder verschiedenen Frischkdasezubereitungen

Wrap-Lollies (2 Rollchen/Spiess)

Antipasti im Glas

39.00 /Kilo
1.50 /Stk
2.00 /Stk

65.00 /Kilo

1.50 /Stk

1.20/Stk

1.70 /Stk

2.50 /Stk

2.50 /Stk

2.50 /Stk

3.50 /Stk



Apéro-Spiessli

Tomaten-Mozzarella & Basilikum
klein
gross

Chorizo-Spiessli
Mit gefiillter Peppadew und Gurkenwdirfel

Kase-Salami-Olive
Kase-Traube-Biindnerfleisch

Melone oder Ananas mit Rohschinken
klein
gross

Getrocknete Tomaten mit marinierter Mozzarella
und Oliven

Kase-Oliven Spiessli (mariniert)
klein
gross

Griechischer Salat am Spiess
(Tomate, Gurke, Peperoni, Olive mit Fetadip)

Antipasti-Spiesse
klein
gross

Friichte-Spiesse
klein
gross

Spiessli-Igel
(30 kleine Spiessli gesteckt)

1.50/ Stk
2.50 /Stk

2.00/Stk

2.00 /Stk

1.50 /Stk
2.50 /Stk

2.00 /Stk

1.50/Stk
2.50 /Stk

2.80 /Stk

1.50 /Stk
2.50 /Stk

1.50 /Stk
2.50 /Stk

48.00 /Igel



Apéroplatten

(ab 10 Personen erhiltlich)

Fleisch- oder Kaseplatte garniert 12.00 /Person
80g pro Person

Apéroplattli Mini 7.50 /Person
je 1 kl. Spiessli Tomate-Mozzarella & Ananas-Roh-
schinken, Speckpflaume, Knusperolive & Gurkebliiemli

Apéroplatte ,Beilage zu Wein & Bier” 8.50 /Person
Blatter- und Murbeteiggeback, 100g/Person

Apéroplatte ,Frisch und Leicht” 13.00 /Person
je 1 Mini Muffin, 1 Griechischer Salat am Spiess,

je 1 Spiessli Kase-Oliven, Tomaten-Mozzarella

& Antipasti, 2 Gurkenschiffli

Apéroplatte , Feierabend” 14.00 /Person
1 Minimuffin, , Kdsestangel & Kase-Oliven-Spiessli,

je 1 Knusperolive, Kdsemirbeteigtaler, Kdse-Salami-Spiessli,

Speckstdangel & Trockenfleischrdllchen

Apéroplatte ,Stadtmuur” 15.00 /Person
je 1 Spiessli Gemuse, Kase-Oliven, je 1 Mini-Brotli,

Pestoprussien, Teigtasche midi, Minimuffin,

Gurkenblimli

Apéroplatte ,Deluxe” 16.00 /Person
je 1 Spiessli mit Ananas-Rohschinken & Tomaten-

Mozzarella, je 1 Lachs-Pumpernickel, Trockenfleisch-

rollchen, gefiillte Meerrettich-Dattel, Cantadou-Gipfeli,

Kase- & Speckstangel




Brote, Sandwiches & Wraps

Sandwiches

Mini Sandwiches

Belegte Mini-Brotli

Minibagels mit Lachs

Meterbaguette
24 Happchen, assortiert belegt

Ruchbrot

Partybrot — diverse Formen

Tischbrotchen

Gefiillte Wraps
klein / gross pro Stiick

Silserbrétli und Brezel gefiillt
Focaccia klassisch (ungefiillt)

Focaccia gefiillt

zB. mit Spinat & Schinken, getrocknete Tomaten & Mozzarella

in Wiirfeln, ohne Garnitur
in Wirfeln, garniert

Brotstangenring mit Dipsauce

(Mediterran, Asiatisch, Mexikanisch)

6.00 /Stk

3.50 /Stk

3.00 /Stk

3.50/Stk

48.00 /Stk

7.00 /Kilo

12.00 /Kilo

25.00 /Kilo
0.80 /Stk

4.00/7.00

4.00 /Stk

30.00 /Blech

50.00 /Blech
65.00 /Blech

25.00
(Pro Ring a 1kg)



Siisses

Verschiedene Blechkuchenwiirfel

zB. Zitronen, Caramelschnitte, Streuselkuchen...

klein 1.50 /Stk
gross 3.00 /Stk

Brownies (Nuss und Mokka)

klein 1.50 /Stk
gross 3.00 /Stk
Muffins

klein 1.50 /Stk
gross 3.00 /Stk

Diverse Crémes
2.B. Schokolade, Vanille, Kokos
im Weckglas 100ml / 1 Liter in Schissel 4.50/30.00

Diverse Minimousses im Glas 3.50 /Stk
z.B. Schoggi-, Beerenmousse 80ml|

Fruchtportion 1.20 /Frucht

Warme Speisen

Suppen (inkl. 300g Brot) 30.00 /Liter
z.B. Kurrbis, Gersten, Riebli-Sellerie, Linsen....

Diverse warme Gerichte & Salatbuffet auf Anfrage



Getranke

Bowlen
Saisonale Fruchtbowle alkoholfrei
Saisonale Fruchtbowle mit Prosecco

Rotweine
Barbera d’Asti Italien
Truttiker Dunkelrot Stiefelhalde

Weissweine
Pinot Grigio IGT, Italien

Truttiker Riesling
Prosecco,

Le Manzane
Tropfel

Bier 0.3dI

Mineral mit/ohne Kohlensiure 1.5|
Verschiedene Siissgetrdanke 1.5|

Orangensaft 1|
Siissmost 1.5I

Hausgemachter Eistee

Diverses

Kleine Kartonteller & Servietten
Geschirr- und Glasermiete
Diverses Zubehor

Personal

Lieferpauschale auf Stadtgebiet
Gebiet Altstadt

Lieferung ausserhalb Winterthur

Die Preisen verstehen sich ohne MWST
Wegen steigenden Warenkosten, konnen einzelne Preisen leicht variieren.

Mit dem Erteilen eines Auftrages akzeptieren Sie die AGB’s der Arbeitsintegration stadtmuur
info@stadtmuur.ch, +41 52 213 65 00,
Holderplatz 4, 8400 Winterthur

stadtmuur.ch
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40.- /3 Liter
60.- /3 Liter

28.- /Flasche
34.- [Flasche

28.- /Flasche
32.- /Flasche
28.- / Flasche
25.- / Flasche
5.- / Flasche

5.- /Flasche
7.- [Flasche

5.- /Flasche
7.- [Flasche

8.- /1 Liter

gratis

auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage
70.-

50.-

auf Anfrage


https://stadtmuur.ch/wp-content/uploads/2023/02/AGB-Catering-stadtmuur.pdf
http://www.stadtmuur.ch/

